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Orgéao: Ministério da Agricultura e Pecuaria/Secretaria de Defesa Agropecuaria

PORTARIA SDA/MAPA N° 1.008, DE 8 DE FEVEREIRO DE 2024
Altera a Portaria SDA n° 748, de 8 de fevereiro de 2023.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA do Ministério da Agricultura e Pecudria, no uso das
atribuicées que lhe conferem os artigos 22 e 49, do Anexo |, do Decreto 11.332, de 1° de janeiro de 2023,
tendo em vista o disposto na Lei n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n° 7.889, de 23 de novembro
de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e o que consta do processo n°
21000.046726/2021-00, resolve:

Art. 1° A Portaria SDA n° 748, de 8 de fevereiro de 2023, passa a vigorar com a seguinte
alteracao:

‘Art. 12-A. Os estabelecimentos terao até 8 de outubro de 2024 para atenderem ao previsto no
artigo 8" desta Portaria." (NR)

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor em 1° de margo de 2024,

CARLOS GOULART

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.




Portaria SDA/MAP 748/2023
(D.O.U. 09/02/2023)

Ministério da Agricultura e Pecuaria
Secretaria de Defesa Agropecuaria

PORTARIA SDA N° 748, DE 8 DE FEVEREIRO DE 2023

Aprova o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do bacon.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, do Ministério da Agricultura e
Pecuaria, no uso das atribui¢des que lhe conferem os artigos 22 e 49 do Anexo I do Decreto
n°® 11.332, de 1° de janeiro de 2023, tendo em vista o disposto na Lei n° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, na Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, no Decreto n® 9.013, de 29
de marco de 2017, e o que consta do Processo n° 21000.090548/2021-46, resolve:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do bacon, na forma desta
Portaria.

Art. 2° Bacon ¢ o produto carneo obtido da parede toracico-abdominal de suinos, que vai do
esterno ao pubis, com ou sem costela, com ou sem pele, com adi¢ao de ingredientes, curado,
defumado, cozido ou ndo.

§ 1° Permite-se a elaboragdo de bacon somente da por¢ao abdominal do suino.
§ 2° E proibida a fabricagdo do produto a partir de matéria-prima moida ou reconstituida.
Art. 3° A denominacdo de venda do produto € bacon.

§ 1° No caso do produto submetido ao processo de cocgdo, o termo cozido devera fazer
parte da denominacdo de venda.

§ 2° A forma de apresentacao do produto deve ser informada na rotulagem.

Art. 4° Os produtos obtidos de cortes integros de lombo, pernil ou paleta de suinos,
fabricados em processo analogo ao bacon, terdo denominagdo de venda com a indicagdo do
corte anatomico de origem do produto, conforme indicado: bacon de "denominagdao do
corte".

§ 1° No caso do produto submetido ao processo de cocgdo, o termo cozido deverad fazer
parte da denominagao de venda.

§ 2° Os cortes de carne, de que trata o caput, deverdo ser sem 0sso.

§ 3° E vedada a inclusio de outros dizeres e alusdes ao bacon, na rotulagem do produto de
que trata o caput.

Art. 5° Sdo ingredientes obrigatdrios na elaboragdo do bacon:

I - barriga ou parede toracico-abdominal dos suinos, que vai do esterno ao pubis, com ou
sem costela, com ou sem pele;

IT - sal (NaCl); e
IIT - nitritos e nitratos e suas variagoes, isolados ou combinados.

Paréagrafo unico. Na situacdo prevista pelo art. 4°, o inciso I € substituido pela indica¢do do
corte de carne utilizado.

Art. 6° Sdo ingredientes opcionais na elaborag¢do do bacon:




I - mono e dissacarideos;

II - maltodextrina;

III - condimentos e especiarias;
IV - 4gua;

V - aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia, previstos em legislagdo especifica do
orgao regulador da saide e autorizados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento; e

VI - sais hipossodicos.

Art. 7° Devem ser observados os critérios microbiologicos para o bacon, estabelecidos em
legislacdo vigente especifica.

Art. 8° Para o bacon estdvel a temperatura ambiente, a atividade de dgua (Aw) maxima
permitida sera de 0,85 (oitenta e cinco décimos).

Art. 9° O bacon deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais:
I - aroma caracteristico;

II - textura caracteristica;

III - cor caracteristica; €

IV - sabor caracteristico.

Art. 10. Os contaminantes organicos € inorganicos nao devem estar presentes em quantidade
superiores aos limites estabelecidos pela legislacao especifica.

Art. 11. O produto deve ser embalado com materiais adequados para as condigdes de
armazenamento e que lhe confiram uma protegdo apropriada.

Art. 12. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento terdo o prazo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, contados a partir da
publicacao desta Portaria, para se adequarem as condi¢des nela previstas.

Paragrafo unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de adequagdo, a que se refere o
caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Art. 13. Esta Portaria revoga o Anexo II, da Instru¢do Normativa n° 21, de 31 de julho de
2000, publicada em 3 de agosto de 2000, na Secdo I, pagina 13, do Diario Oficial da Unido.

Art. 14. Esta Portaria entra em vigor em 1° de margo de 2023.
CARLOS GOULART
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