MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TERMO DE NAO OBJECAO PARA ADITIVO E/OU COADJUVANTES EM PRODUTOS CARNEOS E DE
PESCADO

Em cumprimento ao disposto no artigo 270 do Decreto 9013/2017 e suas alteracdes, a Diretora do
Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal - DIPOA, da Secretaria de Defesa
Agropecudria, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,declara a nio objecao deste

Departamento a utilizacdo por estabelecimentos sob Inspecdao Federal do ADITIVO a seguir
identificado:

1. IDENTIFICAGCAO:

- Nome do aditivo: acido acético

- Numero INS: 260
2. FINALIDADE:

Classe funcional: regulador de acidez

Limite maximo: quantum satis

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: gelatina e colageno
3. JUSTIFICATIVA TECNICA:

A empresa, em seu requerimento26997157) descreve as seguintes justificativas,
transcritas a seguir:

O acido acético pode ser utilizado como agente de controle de pH.
A quantidade usada em gelatina e colageno é de 0,16g/kg.

O acido acético € um comum agente de controle de pH utilizado, principalmente, em indUstria de
alimentos por ser um acido fraco, organico e assimilavel pelo organismo humano. Por ser um acido
fraco e aliado a dosagem pequena, possui minima interacdo com as proteinas de colageno, sendo
dessa forma um bom regulador de pH.

O Acido acético é utilizado em diversos produtos alimenticios, sendo um coadjuvante de tecnologia
ja empregado largamente na indUstria alimenticia.

Apébs a etapa de purificacdo, a gelatina tem seu pH corrigido com Hidroxido de Amoénia/ ou
Hidréxido de Sédio e/ou Acido Cloridrico/ ou Ac. sulfirico / ou Ac. Acético e segue para o
evaporador.

A solucdo de colageno hidrolisado é armazenada em tanques pulmao previamente sanitizados.

Nestes tanques sdo realizados os ajustes finais de pH com Acido Sulftrico /ou Acido Cloridrico/ ou
Ac. Citrico/ ou Ac. Acético, e/ou Hidréxido de Sédio/ ou Hidroxido de Aménia. Hidrossulfito de
Sodio/ ou Metabissulfito de Sédio e Peréxido de Hidrogénio também podem ser adicionados de
acordo com a qualidade do produto a ser produzido. Apds ajustes finais, a solucdo de colageno

hidrolisado € bombeada para tanques de aco inox.

4. CONDICIONANTES ADICIONAIS:

Considerando o pedido de extensao de uso do aditivo acido acético;



Considerando o parecer da ANVISA;

Somos de PARECER favoravel a aprovacao do ADITIVO, na seguinte condicao:
Nome do aditivo: Acido acético

INS: 260

Classe funcional: regulador de acidez

Limite maximo: quantum satis

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: gelatinas e colageno

O presente TERMO DE NAO OBJECAO é embasado nos conhecimentos cientificos
atuais e nas informacodes apresentadas pela requerente. O MAPA pode rever este Parecer frente a
novas evidéncias de que o uso da substidncia como ADITIVO alimentar representa um risco
significativo a saude.

A interessada devera pleitear na Anvisa uma peticdo secundaria de inclusao de uso de
aditivos, apresentando junto aquela Agéncia o parecer favoravel da Anvisa e o Termo de nao objecao
do MAPA.
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