MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TERMO DE NAO OBJEGAO PARA COADJUVANTES EM PRODUTOS CARNEOS E DE PESCADO

Em cumprimento ao disposto no artigo 270 do Decreto 9013/2017 e suas alteracoes,
a Diretora do Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal - DIPOA, da Secretaria de
Defesa Agropecuaria, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,declara a nao
objecao deste Departamento a utilizacdo por estabelecimentos sob Inspecao Federal
do COADJUVANTE DE TECNOLOGIA a seguir identificado:

1. IDENTIFICAGAO:
- Nome do coadjuvante de tecnologia: Acido Citrico

- NUmero INS: 330

2. FINALIDADE:
Classe funcional: agente de controle de microrganismo e estabilizante de cor
Limite maximo: n3o aplicavel (deve atender a definicdo de coadjuvante de tecnologia)

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: gelatina e colageno

3. JUSTIFICATIVA TECNICA:

A Associacdo, em seu requerimento (27702943) descreve as seguintes justificativas,
transcritas a seguir:

Na industria de gelatina e colageno hidrolisado, o acido citrico utilizado nas etapas de
hidrolise ou filtracdo mantém o pH baixo, promovendo a preservacao do produto nestas etapas de
processamento através do controle de microrganismos. (Agente de Controle de Microrganismos).

Nas etapas de hidrolise, o acido citrico também pode ser utilizado em substituicao a
outros acidos e bases, como por exemplo Ac. Acético/ ou Ac. Sulfirico/ ou Ac. Cloridrico, e/ ou
Hidréxido de Sédio/ Hidroxido de Amoénio para ajustar o pH 6timo da atividade da enzima,
funcionando como catalizador. Os &cidos também podem ser utilizados para controle de
microrganismos mantendo a solucdo de gelatina a pH baixos. (Agente de Controle de
Microrganismos).

O Aacido citrico é utilizado como complexante do ferro presente na solucdao de
gelatina/colageno hidrolisado para evitar o surgimento de coloracao esverdeada na presenca de
peroxido de hidrogénio, desta forma, atingindo as caracteristicas demandadas pelo mercado. Por ser
um acido organico, ndo modifica teor de cinzas do produto. (Estabilizante de cor)

Conclui-se, desta forma, que o uso de &cido citrico no processo de producdo da



gelatina/colageno hidrolisado tem diferentes e essenciais funcdées para a obtencao do produto de
forma controlada e que, portanto, o pH acido gerado pela sua utilizacdo tem a funcao de preparar o
ambiente para as reacoes quimicas e transformacoes fisicas que ocorrem no processo de producao de
gelatina/coldgeno hidrolisado. Sendo assim, o ajuste de pH é uma funcao secundaria para as
diferentes funcdes tecnolégicas que o acido citrico tem no processo de producao, como:

- Agente de controle de microrganismos,

- Estabilizante de cor.

4. CONDICIONANTES ADICIONAIS:

Somos de PARECER favoravel a aprovacao do coadjuvante de tecnologia, na seguinte
condicao:

Nome do coadjuvante de tecnologia: Acido Citrico

Numero INS: 330

Classe funcional: agente de controle de microrganismo e estabilizante de cor

Limite maximo: nao aplicavel (deve atender a definicio de coadjuvante de
tecnologia)

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: gelatinas e colageno

O presente TERMO DE NAO OBJECAO é embasado nos conhecimentos cientificos
atuais e nas informacdes apresentadas pela requerente. O MAPA pode rever este Parecer frente a
novas evidéncias de que o uso da substidncia como COADJUVANTE DE TECNOLOGIA representa um
risco significativo a saude.

Conforme esclarecido no Parecer da ANVISA N° 4365323/22-6, a interessada devera
pleitear na Anvisa uma peticao secundaria de inclusdo de uso de aditivos, apresentando junto aquela
Agéncia o parecer favoravel da Anvisa e o Termo de nao objecao do MAPA.
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