MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TERMO DE NAO OBJEGAO PARA ADITIVOS EM COLAGENO E GELATINA

Em cumprimento ao disposto no artigo 270 do Decreto 9013/2017 e suas alteracoes,
a Diretora do Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal - DIPOA, da Secretaria de
Defesa Agropecudria, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,declara a nao
objecao deste Departamento a utilizacao por estabelecimentos sob Inspecdo Federal do ADITIVO a
seguir identificado:

1. IDENTIFICACAO:
Nome do aditivo: BENZOATO DE SODIO
Ndmero INS: 211

2. FINALIDADE:
Classe funcional: CONSERVANTE
Limite maximo: 300mg/kg

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: colageno e gelatina hidrolisados
na forma liquida

Notas: como acido benzbico

St JUSTIFICATIVA TECNICA:

A empresa, em seu relatério (27042114) descreve as seguintes justificativas, transcritas
a seguir:

Esclarecemos que ha clientes especificos que usam gelatina / colageno hidrolisado na
forma liquida concentrada como ingrediente na formulacdo dos seus produtos (exemplo: elaboracao
de géis proteicos, barrinhas de proteina). O produto final da industria fabricante é expedido para o
cliente direto na forma liquida, e o benzoato de sédio é declarado em rétulo como aditivo conservante
para estes casos

o produto nado vai passar por secagem em outra industria. A indUstria fabricante produz
o produto final na forma liquida, pois € uma demanda requerida pelo cliente.

Nao ocorre a aplicacao do benzoato de sédio em produtos que serdo secados em outra
unidade fabril.

O benzoato de sédio é usado nos produtos que serdo comercializados na forma liquida.
Ja para os produtos em que sua forma final é em pd, ou seja, que passam pelo processo de secagem,



qguando na industria (antes da secagem ou durante o transporte para secagem em unidade fabril
externa), pode ocorrer a estocagem do produto na sua forma liquida, e nesse caso é necessaria a
adicido de substancia conservante (peréxido de hidrogénio) para sua conservacdo. Utiliza-se entdo o
peroxido de hidrogénio, que pode ser neutralizado com o uso de enzima (catalase) antes do processo
de secagem, nao deixando residual e mantendo a neutralidade do meio. O acido sulfirico nao é
indicado nesse caso, pois altera o pH do meio tornandoo acido, causando alteracio sensorial (sabor e
odor) no produto final.

Gelatina / colageno hidrolisado em solucdo (na forma liquida) é constituida
basicamente de proteina e agua. A elevada atividade de agua num meio proteico favorece o
crescimento de microrganismos. A natureza dos organismos que crescem em solucdes de gelatina
depende de varios fatores. O pH tem uma influéncia muito importante. Em valores de pH inferiores a
4, o crescimento bacteriano é suprimido, enquanto leveduras e bolores crescem abundantemente. A
degradacdo de solucbes de gelatina por leveduras e bolores pode ser inibida pelo uso de
conservantes. (Fonte: Gelatin Handbook (gelatin-gmia.com)) O benzoato de sédio é um conservante
efetivo em meio acido, por isso é o mais indicado para a gelatina / colageno na forma liquida.

4. CONDICIONANTES ADICIONAIS:

Considerando que a empresa solicitou a inclusdo do aditivo Benzoato de sédio em
gelatina/colagneo hirolisados na sua forma liquida;

Considerando a aprovacao exarada pela ANVISA;

Somos de parecer FAVORAVEL a aprovacio do aditivo, na seguinte condic3o:
Nome do aditivo: BENZOATO DE SODIO

Nuamero INS: 211

Classe funcional: CONSERVANTE

Limite: 300MG/KG OU 0,03G/100MG

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: GELATINA E COLAGENO
HIDROLISADOS NA FORMA LIQUIDA

O presente TERMO DE NAO OBJECAO é embasado nos conhecimentos cientificos
atuais e nas informacoes apresentadas pela requerente. O MAPA pode rever este Parecer frente a
novas evidéncias de que o uso da substidncia como COADJUVANTE DE TECNOLOGIA representa um
risco significativo a saude.

Conforme esclarecido no Parecer da ANVISA N° 4710955/22-5, a interessada devera
pleitear na Anvisa uma peticao secundaria de inclusdao de uso de aditivos, apresentando junto aquela
Agéncia o parecer favoravel da Anvisa e o Termo de nao objecao do MAPA.

Documento assinado eletronicamente por ANA LUCIA DE PAULA VIANA, Diretor(a) do
Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal, em 11/04/2023, as 16:03,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°,§ 1°, do Decreto n® 8.539, de 8
de outubro de 2015.
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http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
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