MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA

DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TERMO DE NAO OBJEGAO PARA ADITIVO E/OU COADJUVANTES EM PRODUTOS CARNEOS

Em cumprimento ao disposto no artigo 270 do Decreto 9013/2017 e suas alteracoes,
a Diretora do Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal - DIPOA, da Secretaria de
Defesa Agropecuaria, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,declara a nao
objecao deste Departamento a utilizacao por estabelecimentos sob Inspecdo Federal do ADITIVO a

seguir identificado:

1. IDENTIFICACAO:

- Nome do aditivo: Polidimetilsiloxano

- NUmero INS: 900a

2. FINALIDADE:

Classe funcional: antiespumante

Limite maximo: 0,0022g/100mg (22 mg/kg)

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: gelatina e colageno

3. JUSTIFICATIVA TECNICA:

A empresa, em seu requerimento (26990023) descreve as seguintes justificativas,

transcritas a seguir:

O antiespumante é utilizado na etapa de neutralizacdo do peréxido de hidrogénio antes do
processo de secagem no spray dryer, pois temos a formacdo de espuma no tanque de
neutralizacdo. O antiespumante controla a geracdo de espuma e evita possivel problema
microbiolégico pelo produto transbordar do tanque.

O antiespumante altera a tensio superficial do liquido presente no tanque e desta forma reduz a
formacao de espuma.

O antiespumante é indicado na etapa de secagem, nesta etapa inicialmente é adicionado o
antiespumante e a enzima catalase para remocao de peréxido de hidrogénio antes da gelatina
hidrolisada/colageno hidrolisado passar pelo trocador de placas do préaquecedor cuja
temperatura fica entre 100 a 110°C. Em seguida a gelatina/colageno é bombeada passando por um
conjunto de filtros GAF e segue para o spray dryer onde as goticulas de gelatina/colageno sao
atomizadas e imediatamente entram em contato com fluxo de ar quente, ocorrendo o processo de
secagem do produto e o armazenado do produto seco em silos.

O dimetilsilicone ja foi avaliado pela ANVISA, além dos 6rgaos internacionais JECFA, EFSA e FDA.
Os regulamentos brasileiros em vigor que aprovam o uso do dimetilsilicone em alimentos sdo: RE n°®
387/1999 (balas, gomas de mascar), RDC n° 33/2001 (sopas e caldos), RDC n°. 23/2005 (creme

vegetal), RDC n°. 25/2005 e RDC n° 5/2007 (bebidas nao alcélicas), RDC n° 8/2013 (geléias), RD(
n°. 34/2001 (preparagdes culinarias industriais.



4. CONDICIONANTES ADICIONAIS:

Considerando a definicdo de aditivo alimentar antiespumante dada pela Portaria
SVS/MS n. 540/1997,

Considerando o parecer da ANVISA a extensdao de uso do aditivo para gelatina e
colageno,

Somos de PARECER favoravel a aprovacao do ADITIVO, na seguinte condicao:
- Nome do aditivo: Polidimetilsiloxano

- Nimero INS: 900a

- Classe funcional: antiespumante

- Limite maximo: 0,0022g/100mg (22 mg/kg)

Aprovado para as seguintes categorias de alimentos: gelatinas e colageno

O presente TERMO DE NAO OBJECAO é embasado nos conhecimentos cientificos
atuais e nas informacoes apresentadas pela requerente. O MAPA pode rever este Parecer frente a
novas evidéncias de que o uso da substidncia como ADITIVO alimentar representa um risco
significativo a saude.

A interessada devera pleitear na Anvisa uma peticao secundaria de inclusao de uso de
aditivos, apresentando junto aquela Agéncia o parecer favoravel e o Termo de nao objecao do MAPA.

'f Documento assinado eletronicamente por JULIANA SATIE BECKER DE CARVALHO CHINO,
JEL L‘ﬁ Diretora Substituta, em 24/03/2023, as 10:27, conforme horario oficial de Brasilia, com

assinatura

| eletrdnica fundamento no art. 6°,§ 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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